
店内にはスープストックトーキョー
創業者 遠山正道氏が廃棄パンで描
いたタイルアートを設置

創業1936年、全国に約70店舗の喫茶・カフェ・レストラン・ブーランジェリーを運営する株式会社トリコロール（本社：東京都港区、代
表取締役社長：柴田直孝 以下「当社」）は既存店売上数NO.1である発酵バターを使ったクロワッサンを”心ほぐれる焼きたての味わい”にて
提供する新業態のベーカリーカフェ「カフェ ブルディガラ」を、2022年11月7日（月）に「流山おおた
かの森S・C（千葉県流山市）」にオープンいたします。新たな取り組みとして、株式会社スープストック
トーキョー（東京都目黒区）が運営する「Soup Stock Tokyo」との店舗間の隔たりのないデザインと
しベーカリーとスープを同時にお楽しみいただけます。11月4日・5日には内覧会を開催いたしますので
ご参加ください。

広尾に本店を構える「ブルディガラ」では、発酵バターなどを使用して焼き上げる看板メニューのクロワ
ッサンをはじめ、素材本来の味を引き立てる丁寧な商品づくりを行っています。新業態となる「カフェ ブ
ルディガラ」では、看板メニューのクロワッサンを店内オーブンで1日3回以上焼き上げ、発酵バターの香
り高い、心ほぐれる味わいにて提供いたします。その他、オーダーを受けてからお作りするクロワッサン
サンドの他、クロワッサンと相性の良いラテドリンクを幅広くご用意いたしました。座り心地の良い椅子や
全席にコンセントを配備し、当社が大切にする「少しだけ上質な日常空間」を実現。今後は2025年までに名
古屋や仙台など全国主要都市に10店舗の新規出店を視野に展開してまいります。

店 舗 名：カフェ ブルディガラ
流山おおたかの森S・C店

住 所：〒270-0139 千葉県流山市
おおたかの森南1丁目5-1
流山おおたかの森S・C 本館2階

電 話：04-7137-7731
定 休 日：無し　※年末年始を除く
営 業 時 間：10：00－21：00

（カフェ L.O.20：30予定）

面 積：118.371 m² （35.8坪）
席 数：カウンター 14席、テーブル31席
交 通：つくばエクスプレス線及び

東武アーバンパークライン
流山おおたかの森駅より徒歩1分

公式サイト：https://burdigala.co.jp/
グランドオープン：2022年11月7日（月）

店舗情報

11/4（金）・5（土）内覧会開催

1番人気の焼きたてクロワッサンが主役の新業態1番人気の焼きたてクロワッサンが主役の新業態

Soup Stock Tokyoと初の同時オープンでSoup Stock Tokyoと初の同時オープンで
11/711/7(月)千葉県(月)千葉県 流山おおたかの森にOPEN！ 流山おおたかの森にOPEN！
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【会社・商品に関するお問い合わせ先】株式会社トリコロール 東京都港区新橋6丁目12-5 TRCビル ブルディガラ企画担当：朝倉
TEL：070-6421-2988 MAIL：yukiko.asakura@tgnet.jp http://www.tricolore.co.jp/index.html

【お問い合わせ先】株式会社SUZU PR COMPANY 住所：東京都渋谷区富ヶ谷1-6-10 代々木公園ビル2F MAIL：suzupr@suzu-pr.com 担当：小林・瀬戸
TEL：080-6390-8284 http://suzu-pr.com/

＜提供画像＞https://bit.ly/3CBvggW

スープ ストック トーキョー／カフェ ブルディガラ
同時オープン記念 「オリジナルトートバッグ」プレゼント

オープニングノベルティ

先着260名様　※無くなり次第終了

両店舗、それぞれ1,500円以上のご
利用で進呈するチケットを各店1種
ずつ、合計2種を特設カウンターで
ご提示いただくとオリジナルトート
バッグをプレゼントいたします。

シュー・クロワッサン
432円 / 440円

ドリンク

対象：メディア関係者様
日時：2022年11月4日（金）、5日（土）

①12:00　②13:00　③14:00
予約： 以下のフォームよりお申し込みください。

https://bit.ly/3D4UMNo

※当日はお名刺を1枚お持ちください。自由内覧形式で時間ごとに店
内焼成をご覧いただけます。ご試食とお土産をご用意いたします。

内覧会情報

※税込表記　※（テイクアウト価格/イートイン価格）　※すべてテイクアウト可

焼きたてクロワッサン
324円 / 330円

MENU

フード
486円/495円〜561円/572円
カフェラテ　〈4種〉クロワッサン類　〈10種〉

カルダモン	 367円/ 374円
シトロン・ジャンジャンブル	 367円/ 374円
ムッシュ・クロワッサン	 453円/ 462円
ラムレーズン	 453円/ 462円
パン・オ・ショコラ	 345円/ 352円
バナーヌ・オ・ショコラ	 453円/ 462円
クロワッサン・オ・ザマンド	 378円/ 385円
マロン・オ・ザマンド	 432円/ 440円

カフェラテ
ソイラテ
オーツミルクラテ
キャラメルラテ

各540円/ 550円
ティーラテ　〈5種〉

ヴィーガン・コーシャ・オーガニック認定の茶葉によるティーラテが、
クロワッサンの香りと味わいを引きたて、クロワッサンとのマリアー
ジュにおすすめです。

有機ルイボス
オーガニックアールグレイ
オレンジブロッサム

カモミール
グリーンティトロピカル

B E

C

A

D

クロワッサンサンド 〈5種〉

コンテチーズと
国産豚ロースハムのサンド （A）
680円/ 693円

イベリコ豚入り
ソーセージのサンド （B）
680円/ 693円

パストラミビーフの
ルーベンサンド （E）
734円/ 748円

ペッパーポークハムと
ルッコラのサンド （D）
734円/ 748円

サーモンと
カッテージチーズのサンド （C）
702円/ 715円

その他、コーヒーやジュースなど各種ご用意いたします。

※開業時は（A）（B）（C）にて展開
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